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CIKOLATA VE KURUYEMISLI BISKUVILI PASTA

3 su bardag kurabiye, biskvi ufalanmig

Yarim su bardag ceviz

Yarim su barda@ kavrulmus tuzsuz badem

Yarim su bardag@ findik

10 gr kabaca dogranmis bitter ¢ikolata

12 yemek kasigi margarin

1 tutam deniz tuzu

1 adet papaya (soyulmus, kipler halinde kesilmis)

Somun seklindeki kaba, her bir kenarindan 5 cm'lik fazlalik birakacak sekilde pisirme kagidini yerlegtirin. Bu
esnada genis bir kasede kurabiyeler, cevizler, findiklar ve bademleri karigtirin.

Bir sos tavasina 5 cm boyunda su koyup kaynatin. Gikolata, margarin ve bir miktar tuzu kaynayan, atese
dayanikl bir kasede karistirp, kaynayan su kabinin i¢ine yerlestirin.Cikolata ve sana yag karisana kadar ateste
birakin.

Kaseyi atesten alin ve erimig ¢ikolatayr kuruyemigli karigimin Gzerine doékiin ve pisirme kagidi serdiginiz kaba
yerlestirin. Tavanin Uzerini streg film ile kapatin ve gikolatay 8 saat kadar buzdolabinda sogutun.

Servis etmeden 2 saat énce kalibi dolaptan ¢ikarip, streg filmi ¢ikarin. Pisirme kagidinin disarida kalan
kismindan tutarak bir kesme tahtasina aktarin. Pastayi dilimleyip, papaya ile servis edin.
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