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CIKOLATA VE KROKANLI PASTA

Malzeme:

7 adet yumurta

5 fincan toz seker

7 kahve fincani Bizim Mutfak Un

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
3 ¢orba kagiJi Bizim Mutfak Kakao
500 gr krema

150 gr krokan

200 gr bitter ¢ikolata

200 gr damla ¢ikolata

1 klicUk paket kremsanti

1/2 su bardagdi soguk sit

Beyaz seker hamuru

Finni 175 derecede 1sitin. Yumurtalari tozsekerle derin bir kaba alip mikserle 10 dakika ¢irpin. Un, kabartma
tozu ve kakaoyu eleyerek yumurtalara ekleyin. Tahta bir kasikla iyice karigtirin. Tekli pasta kaliplarini yaglayarak
pandispanya hamurunu kaliplara bélistirin ve firina verin. Kremayi kiiglk bir tencereye alip kaynatin. Igine
bitter ¢ikolatay ilave edin ve karigtirarak kremaya yedirin. Kremsantiyi stitle garpin. llimig olan gikolatall kremaya
ekleyip kanstinin. Pandispanyalari firndan ¢ikartin. Soguyunca g pargaya kesin. Pandispanya katlarinin
aralarina ganajla(gikolatall krema) birlikte krokan ve damla ¢ikolata koyun. Beyaz seker hamurunu merdaneyle
acin. Her bir pastanin Gzerini seker hamuruyla kaplayin ve istediginiz gibi sUsleyerek servis yapin.
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