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CIKOLATA VE CEVIZ PASTASI

Gerecler:

150 gr un

1 cay kasigi kabartma tozu
Bir tutam tuz

25 gr kakao

2 yemek kasigi sicak su

150 gr margarin

150 gr pudra sekeri

3 yumurta

65 gr ceviz, ince kiyllmig
Usti:

50 gr tereyadi ya da margarin
1 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigdi sicak su

200 gr seker elenmis

25 gr ceviz, yariya bolinmds

28 cm. ¢apindaki kalibi yaglayip dibine yagh kagit yayin. Un, kabartma tozu ve tuzu bir kaba eleyin. Kakaoyu ilik
suda eritip, yag, seker, yumurta ve kiyilmig cevizlerle birlikte una ekleyin. Timdayle karisana dek tahta bir kasikla
iyice karistinin. Hazirlanan kaliba dékip, orta kizginlktaki firinda hafif¢ce bastirdiginizda tekrar kabarikligina
donlgecek duruma gelene dek, 35-45 dakika pigirin. 2-3 dakika kalipta durduktan sonra gikarip sogumaya
birakin. Ustl icin, tereyadi ya da margarini eritin. Kakaoyu sicak suyla karigtirip yaga ekleyin. Karisimi atesten
alip, sekeri de koyun. Biraz soguyunca, kekin Uizerine siriin ve ¢atalla resimde gortldigu bicimde cizgiler
¢ektikten sonra heniiz sogumadan yarim cevizleri dizin.
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