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CIKOLATA TRUF

600 gr. bitter cikolata

350 gr. krema (yogun olmal)

1 yemek kasidi kahverengi toz seker (arzu ederseniz)
Toz kakao

Cikolatay1 benmari usull eritip ocaktan alin ve icine kremayi ekleyin. Arzu ederseniz kahverengi seker
ekleyebilirsiniz. Gikolata ve kremayi karistirip biraz iinmasini bekleyin ve Gzerini kapatip buzdolabina kaldirin.
Birkag saat sonra karigsimdan ceviz blyUkligunde parc¢alar kopartip elinizde yuvarlayin ve derin bir kap i¢inde
bulunan kakaonun icine atin. Kabin agzini kapatin ve hafifce ¢alkalayarak trifiin her yerinin esit olarak kakao
tozuna bulanmasini saglayin. Tum triflere ayni iglemi yapip servis tabagina siralayin, tekrar buzdolabinda 1-2
saat dinlendirip ikram edin. Bu asamadan sonra oda sicakliinda durmasi lezzet bakimindan iyi olacaktir. Not:
Bu triflerin icine kirik findik, fistik gibi kuru yemis de ekleyebilirsiniz.
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