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CIKOLATA SOSU

Yarim gay bardagi un
Yarim ¢ay bardagi kakao
1 cay bardag seker

3 cay bardag sut

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 vanilya

Tencereye ilk olarak un, kakao ve sekeri alalim, ¢cirpma teli ile karigtiralim. Azar azar sit ekleyerek ¢irpmaya
baslayalim Sitiin tamamini ekledikten sonra iyice ¢irpalim ve atese alalim. Surekli karistirarak dibine
tutmamasina dikkat edelim. Kivami istedigimiz kivama gelene kadar pisirelim. Atesten alip tereyadi ve vanilyayi
ekleyelim ve sogumaya birakalim. Tamamen soguduktan sonra blenderdan gegirelim ve kullanima hazirdir.
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