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CIKOLATA SOSLU YALANCI TAVUK GOGSU

Malzemeler:

150 gr. margarin

1 su bardagi un

1 kasik nisasta

1,5 su bardagi seker
1 paket vanilin

1,5 litre sut

1 paket cikolata sosu

Yapiligt:

Margarini bir tencerede eritin. Unu ve nisastayi ekleyip unun kokusu ¢ikana kadar kavurun. Sekeri vanilini ve 1
litre sUtU ekleyerek muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Pisince ocaktan alip mikserle sogutun. Dikddrtgen
bir borcama yayip buzdolabina kaldirin. Gikolata sosunu yarim litre sut ile pisirin. Sosu bir miktar ilitip
borcamdaki tatlinizin Gzerine yayin. Dilerseniz hindistancevizi, toz antepfistii ve findik kiriklari ile ssleyerek
servis yapin.
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