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ÇİKOLATA SOSLU YALANCI TAVUK GÖĞSÜ

Malzemeler:
150 gr. margarin
1 su bardağı un
1 kaşık nişasta
1,5 su bardağı şeker
1 paket vanilin
1,5 litre süt
1 paket çikolata sosu

Yapılışı:
Margarini bir tencerede eritin. Unu ve nişastayı ekleyip unun kokusu çıkana kadar kavurun. Şekeri vanilini ve 1
litre sütü ekleyerek muhallebi kıvamına gelene kadar pişirin. Pişince ocaktan alıp mikserle soğutun. Dikdörtgen
bir borcama yayıp buzdolabına kaldırın. Çikolata sosunu yarım litre sut ile pişirin. Sosu bir miktar ılıtıp
borcamdakı tatlınızın üzerine yayın. Dilerseniz hindistancevizi, toz antepfıstığı ve fındık kırıkları ile süsleyerek
servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:52533 • adı:Çikolata Soslu Yalancı Tavuk Göğsü • gönderen:aktivist • indirme tarihi:25.04.2024 - 17:00

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-soslu-yalanci-tavuk-gogsu-vt40447
http://www.tcpdf.org

