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CIKOLATA SOSLU VISNELI KEK

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
200 gram bitter cikolata
3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi un

1 su bardagi donmus visne
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Sosu igin:

2 cay bardag visne suyu
4 corba kasig! seker

3 corba kasigl kakao

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
100 gram bitter gikolata

Cirpma kabinin igine yumurtalari kirin ve sekerle 5 dakika kadar girpin. icine erimis tereyagini ve rendelenmis
cikolatay! koyup karigtirin. Vigneler ve diger malzemelerle karistirip yaglanmig kek kalibina dékiin. 180 derecede
pisirin. Bu arada sosu yapmak i¢in de gereken tim malzemeyi bir kabin iginde pisirin ve kekin tzerine dékip
sogumaya birakin.
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