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CIKOLATA SOSLU TATLI

150 gram ince kiyilmig bitter ¢ikolata,
yarim su bardag st,

1 su bardagi ekmek kirintisi,

2 ¢orba kasigi margarin,

1 corba kasigi tozseker,

2 adet yumurta,

yarim su bardagi ince kiyllmig ceviz,
1 paket vanilya.

Cikolata sosu igin:

180 gram ince kiyilmig bitter ¢ikolata,
yarim su bardagi krema

Cikolata ve yarim su bardagi sGtu bir tencereye alin. Orta ateste iyice karigtirin. Atesin Gzerinden, alip, ekmek
kirintisini ekleyin. 20 dakika bekletin. Bagka bir kapta margarin ve tozsekeri krema kivamina gelene kadar
¢irpin.Yumurta sarilarini teker teker karistirarak ekleyin. Eritilmis ¢ikolatall karigsimi ilave edin. Karistirdiktan
sonra vanilya ve cevizleri ekleyin. Eritilmis ¢ikolatall karisimi ilave edin. Karistirdiktan sonra vanilya ve cevizleri
ekleyin. Baska bir kapta ise yumurta aklarini kar gibi olana dek ¢irpin. Gikolatall karigsima ilave edin. Karigimi
yaglanmis ki¢Uk kaliplarin igine doldurun.

Bu kaliplari i¢i sicak su dolu bir firin tepsisine yerlestirin. Kaliplarin Gzerini aliminyum folyo ile kapatin. 180
derece firinda 50 dakika pigirin.

Firindan cikardiktan sonra 5 dakika kadar dinlendirin. Tatlilari kalibin icinden cikarin. Sicakgikolata sosu igin
¢cikolata ve kremayi bir tencereye alin. Kabi i¢i sicak su dolu bir kabin igine koyun. Karistirarak cikolatay: eritin.
Karisim yumusak bir kivam aldiginda servis tabagina aldiginiz tathinin tGizerine sosu gezdirin.
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