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CIKOLATA SOSLU PANKEK

1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag
Yarim ¢ay bardagi st

1 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 tath kasigi kabartma tozu
2 veya 3 su bardagi un (g6z karan)
Arasi igin:

1 paket sade pasta kremasi
1 su bardag sut

Cikolata sosu Igin:

Yarim ¢ay bardagi un
Yarim ¢ay bardagi kakao

1 cay bardagdi toz seker

2 su bardagi sit

ilk olarak pankeklerimizin hamurunu yapmaya basglayalim. Bunun igin ¢irpma kabina biitiin malzemelerimizi
alalim ve mikserle iyice ¢irpalim kek hamuru kivamina getirelim. Yagsiz bir tavay! ocaga alalim ve
hamurumuzdan birer gorba kasigi tavamiza ddkelim ve genis genis olarak yagsiz bir sekilde pisirelim.
Birbirlerine yapigmamalari gerekiyor. Daha sonra dikkatli bir sekilde hamurlarimizi gevirelim ve diger taraflarini
da pisirelim. Pisirdigimiz pankeklerimizi bir kaba alip sogumaya birakalim. Ote yandan ¢ikolata sosumuzun
malzemelerini bir tencereye alalim ve tenceremizi atese alip karistirarak 3-4 dakika pisirelim. Pisen sosumuzu
atesten alalim ve sogumaya birakalim. Pasta kremasini mikser kabina alalim, sitl Gzerine dékelim ve mikserle
¢irpalim. Pasta kremamizi pankeklerin arasina surelim ve pankeklerimizi Ust Uste yerlestirelim. Soguyan ¢ikolata
sosumuzu pankeklerimizin Ustiine ddkelim ve servis yapalim.
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