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CIKOLATA SOSLU MUZLU KREP

Slheyla Tarkcan

Y2 litre st

2 adet yumurta (btyUklerinden)
Yaklasik 2 su bardagi un

1 fiske tuz

Iciigin:

2 adet muz

Yeteri kadar ceviz ve bal

Hazir cikolata sosu

Cikolata soslu muzlu krep

Yumurta sit ve tuzu blendirla iyice ¢irpin. Sonra unu azar azar ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Akiskan bir
karisim olacak boza kivami gibi. Un 6l¢isi fazla gelirse hepsini koymayabilirsiniz. Karigim akiskan olursa
tavada yayllmasi daha kolay oluyor, hem de krep ¢ok ince oluyor. Daha sonra kizgin tavaya az miktar yag
koyun, kiguUk kepcgeyle, bir kepce karisimdan tavaya koyup sallayarak yayalim. Ocagin alti kisik olsun. Krep
kenarlardan kivriimaya baslayinca altlist edebilirsiniz. Pigen kreplerden birinin icine sirasiyla muz, ceviz ve az
miktarda bal koyarak rulo seklinde saralim. Sonra Uzerine gikolata sos dékelim.
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