<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATA SOSLU MUFFIN

1 Gay bardagi Ceviz Gekilmis
2 Yemek kasigl Hindistancevizi
1 Paket Kabartma Tozu

1 Gay bardagi Sivi Yag

1 Gay bardag Sut

1.5 Su bardag Toz Seker

6 Yemek kasidi Un

1 Paket Vanilya

2 Adet Yumurta

Sosu lgin:

3 Yemek kasig Kakao

1 Yemek kasigi Misir Nisastasi
3.5 Kahve Fincani Su

2 Kahve Fincani Toz Seker
Uzeri Igin:

Hindistancevizi

Karistirma kabina yumurtalar kiryoruz. Uzerine sekeri bosaltip, mikserle karigtirmaya bagliyoruz. Yumurta ve
seker beyazlagtiktan sonra tzerine sutl ve siviyadi ilave ediyoruz. Karistiriyoruz. Hindistancevizini ve
dograyicidan ¢ekilmis cevizleri ekliyoruz. Cirpma teliyle karistiriyoruz. Unu, vanilyayi ve kabartma tozunu de
ekleyip, kek harcimizi hazirliyoruz. Firin tepsisine kagit muffin kaliplarini diziyoruz. Hazirladigimiz kek harcindan
veya 1,5 yemek kasi§i kadar kaliplara dolduruyoruz. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda keklerimizi
pisiriyoruz. Pigsen kekleri firrndan ¢ikartiyoruz. Muffin kekler firnda kisa strede pisecektir. Kekleri kontrol ederek
pisiriyoruz. Ayri bir tarafta ¢ikolata sosu hazirliyoruz. Tencereye suyu, sekeri, kakaoyu ve nigsastayi aliyoruz.
Tencereyi ocaga aliyoruz. Girpma teliyle strekli karistirarak pisiriyoruz. Cikolata sos kaynayip, kivami
koyulastiktan sonra ocagin altini kapatiyoruz. Sosun ilk sicakliklari giktiktan sonra muffin keklerin Gizerine
paylastirarak dokiyoruz. Son olarak hindistancevizi serperek keklerimizi servise hazirliyoruz, isterseniz lizerine
cevizde serpebilirsiniz.
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