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CIKOLATA SOSLU KURU FASULYE PASTASI

Keki igin:

Yarim kilo haglanmig kuru fasulye
2 adet yumurta

1 bardak toz seker

1 bardak dévilmis ceviz

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi targin

3-4 yemek kasidi elenmis un
Sosu igin:

500 gr. st

40 gr. bitter ¢ikolata

2 adet yumurta

1 bardak toz seker

50 gr. margarin

1 paket vanilya

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsidi kakao
Sislemek igin:

Kirik kestane sekeri

Haslanmig kuru fasulyeleri robot yardimiyla tamamen pUre haline getirin, yumurtayi ve sekeri iyice ¢irpin bu
karigimi fasulye puresini ekleyin daha sonra karigtira karistira diger bitin malzemeleri ilave edin, yagladiginiz
kek kalibina dékiin,180 derecede isitilmig firnda pisirin, diger tarafta margarin hari¢ bitiin malzemeyi
karistirarak bir krema yapin, kremayi ocaktan almadan sana margarini ekleyin iyice ¢irpin. Pisen keki kaliptan
¢ikarin, biraz soguduktan kremanin yarisini dékin tzerine kestane parcalarini koyun kalan sosu dokiin dolapta
1 saat dinlendirin, dilim dilim servis yapin.
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