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CIKOLATA SOSLU KURABIYE

200 gr margarin

1 su bardagi pudra sekeri
Yarim ¢ay bardagi siviyag
Yarim ¢ay bardagi st

1 yumurta

1 kabartma tozu

1 vanilya

2 corba kasiJi kakao
Aldigi kadar un

Uzeri igin:

Cikolata sosu

Yogdurma kabina margarini ve pudra sekerini alalim margarin yumusayana kadar ¢irpalim. Daha sonra diger
malzemeleri ekleyelim. Yodurmaya devam edelim. Elde ettigimiz hamuru tezgahin Gizerinde acalim ve merdane
ile agalim yuvarlak kurabiye kalibi ile keselim ortalarini daha kii¢ik bir kalipla keserek delikler yapalim.
Hamurlarimizi yagh kagit serilmis firin tepsisine yerlestirelim ve énceden isitiimig 200 derece firinda Gzerleri
pembelesene kadar pisirip firindan ¢ikaralim ve sogumaya birakalim. Soguyan kurabiyelerimizi servis tabagina
alarak Uzerlerini ¢ikolata sosu ile sUsleyerek servis yapalim.

b |

© lezzetler.com tarif no:132950 « adi:Gikolata Soslu Kurabiye * gdnderen:keskin « indirme tarihi:19.04.2024 - 02:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-soslu-kurabiye-vt75619
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/cikolata-soslu-kurabiye-132950.jpg
http://www.tcpdf.org

