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CIKOLATA SOSLU KURABIYE

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
250 gr. tereyad

1.5 su bardagi findik

1 tath kasigi kabartma tozu
3subardagiun
GIKOLATA SOS ICIN:

4 corba kasigl krema

160 gr. bitter ¢ikolata

Hamur icin gereken malzemeyi yogurup yarim santim kalinhiginda agin. Dilediginiz kalipla kesip yarisinin ortasini
yuvarlak bir sise kapagiyla kesip alin. Kurabiyeleri firin tepsisine dizin. 180 derece firinda pisirin. Kremay! bir
tavaya koyun ve kaynamaya baslayinca ocaktan alin, iri pargalara ayriimig ¢ikolatayi ilave edip karigtirin.
Kurabiyelerin Gzerine sostan surlp ortasi delik olanlari Gzerlerine yerlestirin.
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