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4 yumurta

1 su bardagi toz seker
125 gr. Tereyad

2 corba kasiJi kakao

1 su bardag st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Sosu icin:

1,5 su bardagi st

1 su bardagi toz seker
100 gr. Gikolata

1 gorba kagigi kakao
Uzeri icin:

Cikolata sosu
Vanilyali dondurma

CIKOLATA SOSLU ISLAK KEK

125 gr. tereyagini eritin. Karistirma kabina 4 adet yumurtay! kirin. Uzerine 1 su bardagi toz seker ilave edin ve
karistinin. Daha sonra Uzerine 2 ¢orba kasiJi kakao ve 1 su bardag sit ilave edin ve kar|§t|r|n Uzerine eritilmig
tereyad ilave edin. Uzerine 1 paket kabartma toz ve 1 paket vanilya ilave edin. Daha sonra lizerine 7 gorba
kasigi un ilave edin ve tekrar karistinin. Firin kabina yagl kagit yerlestirin. Uzerine kek karisimini dékin.
Onceden isitilmig olan 170 derecelik firnda pisirin. Sosu igin bir tencereye 1.5 su bardag siit ilave edin. Uzerine
1 su bardagi toz seker, 100 gr. bitter ¢ikolata ve 1 ¢orba kagi§i kakao ilave edip sosu kaynatin. Pisen keki firin
kabinda ¢ikartin. Altindaki yagh kagidi gikartin. Tekrar firin kabina keki alin. Daha sonra keki keserek servis
tabagina alin. Uzerine sosu dokiin. Dondurma ilave ederek servis edin.
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