@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATA SOSLU IRMIK TATLISI

https://yemek.name

1/2 bardak irmik

1 su bardagi rendelenmis hindistancevizi
1 su bardag seker

1/2 su bardagi su

1/3 su bardagdi dévulmis ceviz

2 yemek kasi§i tereyagi

Gikolata sosu igin:

1/2 (170 g) yar tatl (semisweet) ¢ikolata
2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsidi sivi yag

Yag: eritin, irmigi ekleyip acik kahverengi olana kadar kavurun.

Hindistancevizini ekleyin ve 5 dakika daha kavurun.

Ayri bir tencereye su ve sekeri ekleyin, seker eriyip hafif surup kivamini alincaya kadar ateste tutun.

Surubu irmige ekleyin ve iyice karigtirin.

Uzerini kapatin ve 30 dakika sogumaya birakin.

Kiguk kaselere aktarip ¢gikolata sosu hazirlanana kadar buzdolabinda bekletin.

Gikolata ve tereyagini benmari usuli eritin. Sivi yadi yavasca ekleyin ve karigtirin.

Tatliy! kaplardan ters gevirerek ¢ikartin ve gikolata sosunu sicakken hemen Uizerine ddkiin ve sos iyice donana
kadar buzdolabinda bekletin.
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