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ÇİKOLATA SOSLU HAVUÇ TATLISI

1 paket petibör
1 paket margarin
1 su bardagi findik veya ceviz
1 paket hindistancevizi
2,5 su bardagi toz seker
1 tatli kasigi tarcin
1 paket çikolata sosu
2 su bardagi sut
Yarim kilo havuc

Öncelikle havuclari rendeliyoruz. Sonra tencereye rendelenmis havuclarla margarini koyuyoruz. Ardindan
tencerenin kapagini kapatiyoruz. Ara sira bakiyoruz suyu cikinca sekeride katiyoruz icine. Sonra petiborleri kirip
tencerenin icine katip iyice karistiriyoruz. Ardindan sogumasini bekliyoruz. O arada çikolata sosunu hazirliyoruz.
Sonra havuclari top top yapip ilimis olan çikolata sosuna batirip cikariyoruz. Hindistancevizli tepsimize atip
toplari karistiriyoruz. Sonra buzdolabinda 2 3 saat bekletiyoruz. Tatlimiz hazir.
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