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CIKOLATA SOSLU ELMA TOPLARI

Malzemeler:

4 adet elma

1 su bardagi yulaf gevregi
200 gram sade biskivi

1 su bardagi ceviz

3 cay kasig targin

Uzeri igin:

Yeteri kadar hindistancevizi
Sosu icin:

1 paket vanilya

1 paket bitter ¢ikolata

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
4 corba kasigi su

Hazirlanisi:

Elmalarin kabuklarini soyup rendeleyin. Tarcin, yulaf gevredi ve biskuvileri robottan gegirip elma rendesini de
ekleyin. Cevizleri robottan ¢ekip harca ilave edin. Koyu bir hamur olana kadar karistirin. Ceviz blyUkliginde
pargalar alip elinizle toplar haline getirin. Bir tepsiye dizip buzdolabinda bekletin. Sosu i¢in ¢ikolatay benmari
usull eritin. Icine vanilya, su ve pudra sekeri ilave edin. Sosu elmali toplara dékin. Uzerlerine hindistancevizi
serpip servise sunun.
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