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CIKOLATA SOSLU BADEM EZMESI

500 gr kabuksuz badem

Serbeti igin:

1 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi toz seker

Cikolatal sos igin:

1 su bardag st

Yarnim paket Pakmaya Gikolatall Sos
Uzerini stislemek icin:

1 corba kasig file badem

Pakmaya Cikolatali Sos icin sitl ve ¢ikolata sosu tencereye aktarin. Surekli karistirarak yogun bir kivam elde
edinceye kadar pisirin. Ocaktan alin, arada bir karistirarak ilinmaya birakin.

Serbeti icin su ile sekeri sos tenceresinde kaynatin. Yogun bir kivam alinca limon suyunu ekleyin. Birkag¢ tagim
daha kaynatip ocaktan alin, iIinmaya birakin.

Bademleri mutfak robotuna aktarin. Un haline gelene kadar ezin. linan serbeti yavas yavas ekleyerek orta
sertlikte bir hamur eldin.

Badem ezmesini robottan alin. Elinizle yogurup kalp seklindeki kaliplarin igine yerlestirin. Buzdolabinda 1 saat
bekletin.

Badem ezmesini servis tabagina aktarin. Uzerini istege gére cikolata sos ve yagsiz olarak tavada kavrulmus file
bademle susleyerek servis yapin.
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