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CIKOLATA SOSLU ARMUT TATLISI

4 adet armut

1 su bardagi tozseker
3 su bardagi su

4 adet karanfil

Yarim limonun suyu

1 cay kasigi tarcin
Cikolata sosu:

1 su bardagi tozseker
4 corba kasigl kakao
2 cay kasigi vanilya

1 su bardagi su

1 tutam tuz

Armutlarin seklini bozmadan ve sapini kopartmadan kabuklarini soyun. Ardindan limon suyuyla her tarafini
ovun. Armutlar tencereye aktarip, Gzerine tozsekeri, suyu ve karanfili ekleyin. 20 dakika pisirip ocaktan alin ve
sogumaya birakin. Bu arada ¢ikolatall sos i¢in, tim malzemeyi bir tencerede ¢irpin ve ocakta kaynatin.
Sogumaya birakin. Tabakta diiz durmasi i¢in, armutlarin altindan diiz bir dilim kesin ve servis tabagdina
yerlestirin. Armutlarin bir tarafina krema, diger tarafina gikolata sosu dokin. Targin serperek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:67249 « adi:Cikolata Soslu Armut Tatlisi » génderen:Didar Sen ¢ indirme tarihi:24.04.2024 - 04:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-soslu-armut-vt1608
http://www.tcpdf.org

