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CIKOLATA SOSLU ARMUT

4 adet soyulmus armut

1 limon suyu

1 caykasi§i vanilya esansi

3 corbakasig tozseker

Cikolatal sos igin:

5 caykasigi tereyagi (veya margarin)
175 gram bitter gikolata

Armutlari ikiye bdlin ve ¢ekirdeklerini temizleyin. Kararmamalari icin Gzerlerine limon suyu dékin. Vanilya ve
sekeri yarim litre suya katin ve seker eriyene kadar isitin. Armutlari sekerli suya koyun ve bir tagim kaynattiktan
sonra yarim saat sogumaya birakin.

Sosu hazirlamak igin, ¢ikolatayi, tereyadi (veya margarin) 6 ¢corbakasigi armut suyuyla eritin. Tencerenin altini
kapatip karigtirin.
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