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CIKOLATA SOSLU ARMUT

1 Iri ve sulu armut

200 gram rendelenmis cikolata
150 gram toz sekeri

1/4 litre ¢ig krema

1 kahve fincani sit

Armutlarin altindan sokulacak 6zel &letle gekirdeklerini ve ¢ekirdek yuvalarini gikarmali. Kabuklarini da
soyduktan sonra bunlari bir tencereye yerlestirmeli. Uzerlerine toz sekeriyle su dokmeli ve kabi atese oturtup
armutlari komposto kivaminda plslrmeli. Beri yanda bir kusaneye rendelenmis ¢ikolatayr koymali buna bir fincan
sUtd katmal ve hafif ateste isitarak gikolatayi sitte eritip oldukga koyu bir macun elde etmeli. Kusaneyi atesten
indirip sOtlO gikolatayi katilasmayacak kadar sogutmali. Gig kremayi ¢irparak képartmeli. Bunu karigtirirken sutli
¢cikolata eriyigini katip yedirmeli.

Armutlar serbetinden ¢ikarip servis tabagdina yerlestirmeli. Bunlarin Ustlne ¢ikolatall kremayi bulamali ve servis
tabagini sofraya goétirip servis yapmali.

ML® Armut Tatlsi icin tiklayinML® Cikolatali Armut Tatlisi icin tiklayin
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