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CIKOLATA SALAMI

200 ml. sivi krema
100 gr. bitter ¢ikolata
100 gr. stld gikolata
100 gr. tereyagdi

500 gr. kakaolu kek
100 gr. tuzsuz fistik
50 gr. ceviz

5 adet petibér biskivi

Oncelikle gikolatalar kiigiik pargalara balinir

Sivi krema derin bir tencere icerisinde ocaga konur Kaynama noktasina gelince alti kapatilarak c¢ikolatalar ve
tereyagi ilave edilir, mikser ile 3-4 dakika ¢irpilir, plrtizsiz bir karisim elde edilir.

Kek pargalari el ile ufalanarak karigima ilave edilir. Fistik ve diger malzemeler eklenir, kanistirilir. Gikolata salami
icin diiz bir zemine serilmis stre¢ film Gzerine karigim bosaltilarak rulo yapilir. 1 gece ya da 4-5 saat
buzdolabinda bekletilir. Cikolata salami donduktan sonra stre¢ film ¢ikarilir un haline getirilmis bisklviye
bulanarak ince dilimlerle servis yapllir.

Not: Damak tadiniza gére findik, kuru Gzim, granll kahve, portakal kabugu rendesi, visne, frambuaz da
kullanabilirsiniz.
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