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CIKOLATA PARCACIKLI VE BADEMLI BISKUVI

2-2,5 su bardagi un

1 su bardag Pakmaya Pudra Sekeri

1 tatl kasi§i Pakmaya Sekerli Vanilin

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

100 gr file badem

1-2 gorba kasi§i Pakmaya Sitli Kurabiye Gikolatasi
2 adet yumurta ve 1 yumurtanin sarisi

Unu, Pakmaya Pudra Sekeri[ZIni, sekerli vanilini, hamur kabartma tozunu derin bir kapta eleyip harmanlayin.
File bademi, yumurtalari ekleyip yogurun. Hamur ele yapisan bir kivamda ise biraz daha kontroll( olarak un
ekleyebilirsiniz.

En son Pakmaya Siitlli Kurabiye Cikolatalari ilave edin. Tekrar yogurun. Hamuru un serpilmis zeminde
yogurarak top haline getirin. )

Hamuru yagdh kagit serili firin tepsisine somun ekmegi seklinde acin. Uzerine biraz un serpin. Keskin bigak
yardimi ile hamurun Gzerinde 2 cm araliklarla belirgin ¢izikler atin.

Hamuru dnceden 1sitilmig 190 dereceye ayarli firnda, 20 dakika pigirin.

Yari pismis hamuru firndan alin, hafif dilimlenmis bdlimleri tamamen dilimleyin. Yagh kagidin tizerine yerlestirin.
Tekrar sicak firina verin. 10-15 dakika daha pisirdikten sonra firndan alin.

Istege gore Uzerine 3-4 tath kasigi kadar pudra seker serpin.

© lezzetler.com tarif no:121576 « adi:Cikolata Parcacikli ve Bademli Biskuivi « génderen:Géksen « indirme tarihi:11.05.2024 - 01:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-parcacikli-ve-bademli-biskuvi-vt89121
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/cikolata-parcacikli-ve-bademli-biskuvi-121576.jpg
http://www.tcpdf.org

