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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATA MUZ VE CILEKLI TARTOLET

2 yemek kasigi margarin

2 yemek kasigi pudra sekeri

2 corba kasigi yogurt

500 gr tam bugday unu

1 adet muz

1 paket rendelenmis bitter ¢ikolata
200 gr file badem

Merdane yardimiyla hamuru olabildigincce ince ag¢in, su bardagi veya genis adizli bir cay bardag yardimiyla
hamurdan parcalar kesip, yaglanmis silikon kaliplara yerlestirin. Kabarmamasi i¢cin hamurlarin dibine kiirdan ile
birka¢ delik acin ve yagl kagitlar ile fasulye yada agdirlik yapabilecek baska birgey koyup, dnceden isitiimis 150
dereceli firinda pigirin.

Kremayi hazirlamak igin st bir kapta kaynama noktasina gelinceye kadar isitin, ayri bir kapta yumurta
sarilarini, nigsastayi ve sekeri hizla ¢irpin,¢cirpmaya devam ederek kaynamak Uzere olan sutten bir kepge kadar
ekleyin, inan karisima kalan sitlide yavas yavas ekleyin ve karigtirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan
indirdikten sonra yagini ekleyin ve eriyinceye kadar karigtirin.

Firindan ¢ikan tartlar iindiktan sonra, igine bolca krema koyun (eger tartlar fazla kabarirsa ¢atal yardimiyla
fazlasini alabilirsiniz ama kirmamaya dikkat edin) ve Uzerini meyveler ve ¢ikolata ile sisleyin.

Ik olarak servis yapin.

Not: isterseniz dolgu olarak krem santi veya krem ole ya da dolgu kremasi kullanabilirsiniz.
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