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CIKOLATA KAPLANMIS PATATES

3 adet patates

20 gr Uzim ¢ekirdegdi yagd!
80 gr margarin

400 gr kuvertlr cikolata
20 ml kakao yagi

4 gr yesil anason tanesi

4 gr rezene tohumu

Patatesleri soyun ve cips seklinde dogradiktan sonra soguk su dolu bir kabin iginde bekletin. (Nisastanin
olabildiince ¢ikmasi gerekiyor.) yaklasik 20 dakiak sonra patatesleri kurulayip kenara alin.

Kizgin margarine, izim ¢ekirdegdi yagini da ekleyip patatesleri kizartin ve yagdan aldiktan hemen sonra kagit
havlu Gzerine ¢ikarin.

Gikolatay1 48 derece sicakliga gelene kadar Bain Marie usulii eritin ve kakao yagini ekleyin ardindan isiyi hizla
20 dereceye dlsurun. (bain marie kabini buzlu suya oturtup 1 dk bekletin)

Kizartmig oldugunuz patatesleri temperlenmis gikolata ile tamamen kaplayip tepsi Uzerinde sogumaya birakin.
Patatesler tamamen sojumadan Gzerlerine anason ve rezene tanelerini serpistirin.
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