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CIKOLATA DOLGULU KURABIYE

https://www.elele.com.tr

115 gr tuzsuz tereyagi

115 gr esmer seker

1 yumurta

75 gr tam bugday unu

25 gr kakao

1 cay kasigi karbonat

115 gr yulaf ezmesi

5-6 yemek kasidi cikolata kremasi

Firini 180 dereceye ayarlayin. Iki ya da U¢ adet firin tepsisini yaglayin. Bir kasede tereyagi ve esmer sekeri
krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Yumurta, un, kakao, karbonat ve yulaf ezmesini kaseye ekleyin ve iyice
karistinn. Karisimdan kig¢uk toplar yapin. Toplari aralarinda mesafe birakarak tepsiye yerlestirin ve hafifce
bastirarak yassilagtirin. Bagparmaginizi una batirin ve her kurabiyenin ortasina bir girinti yapacak sekilde
bastirin. Firina verip 10 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip 2 dakika bekletin ve ardindan sogumalari igin 1zgara
telinin Gstdne alin. Bir tath kasidiyla kurabiyelerin ortalarina gikolata strip servis yapin.
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