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CIKOLATA DOLGULU ELMAS KURABIYE

225 gram oda sicakliinda tereyagi
Bir buguk su bardagi pudrasekeri
2 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kagsigi krema

2 su bardagi un

1 su bardagi kakao

1 paket vanilya

Bir tutam tuz

Uzeri icin:

1 su bardagi tozseker

Cikolata dolgu icin:

120 gram bitter gikolata

1 corba kasigi tuzsuz tereyag

3 corba kasigi bal

3 ¢corba kagsigi krema

Oncelikle hamur igin derin bir kapta tereyagi ile pudrasekerini mikserle hafif kabarana kadar girpin. Yumurta
sarilarini ilave edin ve karistirin. Kremay katip, yavasc¢a karistirmaya devam edin. Un, kakao, vanilya ve tuzu
eleyerek ekleyin. Kivam alana kadar karistirin. Hamurdan cevizden biraz daha kii¢tk pargalar koparin ve
avecunuzun iginde yuvarlayin. Tozsekere bulayip, yaglanmis firin tepsisine dizin. Tam ortalarina bag
parmaginizla bastirarak kigtk oyuklar agin. Onceden isitilmis 175 derece firinda pisirin. Firindan alin ve
sogutun. Cikolata dolgu icin ¢ikolatayi tereyadi ile birlikte benmari usuli eritin. Ocagin altin kapattiktan sonra
bal ve kremayi ilave edip, karistirin. Karigimi bir sikma torbasina doldurun. Soguyan kurabiyelerin ortasina sikin
ve servis yapin.
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