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CIGERLI TAVUK SUYU CORBA (KIRKLARELI)

Kirklareli Valiligi - ©F. Gér. Ali Cakir

1 batln kéy tavugu (cigerleri ile beraber)
2 yemek kasigi tel sehriye

3 yemek kagigi un

3 yemek kasigi yodurt

1 adet yumurta

1 adet limon

2 yemek kasigi tereyagi

2 cay kasigi tuz

2ltsu

Tavuk ve cigerler temizlendikten sonra bol suda yikanir. Yikandiktan sonra haglanmak (zere tencereye suyun
icine konur. Pisen tavugun g6gsu didiklenir. Pigen cigerler dogranir. Ayri tencerede yagda tel sehriyeler
kavrulur. Tavugun suyu sUzulerek Uzerine biraz daha su ilave edilerek tel sehriyelerin Usttne doékuldr. Yumurta,
un, limon suyu ve tuz topaklanmayacak sekilde karigtirilir. Elde edilen terbiye kaynayan tavuk suyunun igine
atilir ve karnigtirilir. Son olarak igerisine didiklenen tavuk etleri ile dogranan cigerler konur. Yagi kavrularak ilave
edilir. 5-10 dk kaynadiktan sonra servis edilir.
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