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CIGERLI TARHANA CORBASI

1 su bardagi tarhana
250 gr tavuk cigeri

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 dis sarimsak

1 corba kasigi salca

5 su bardagi tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

Tarhana 6nce 2 su bardagi soguk suda eritilir. Tencereye yag konur, ciger atilir, suyunu birakip gekene dek
kavrulur. Uzerine salga ve kiyllmis sarimsak eklenir. Birka¢ dakika ¢evrilir. Daha sonra tuz, suyuyla birlikte
tarhana ve tavuk suyu katilir. Karigtirarak 1-2 tasim kaynatilir.

ML® Ciger Corbasi icin tiklayinML® Eristeli Ciger Corbasi icin tiklayin
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