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CIGERLI SEMiZOTU

MALZEME

300 gram karaciger (dana, kuzu, tavuk)
500 gram ayiklanmis semizotu yaprag!
2 adet klicik boy kuru sogan

Yeterince tuz

2 corba kagsiJi sirke

1/2 ¢ay bardagi siviyag

YAPILISI

Fileto seklinde kestigimiz cigerleri bol un ile unlayip fazla ununu silkeleyelim.

Tavaya siviyad koyup cigerleri orta kivamda tersli ylizlU kizartip tavadan ¢ikartalim.

Tavadaki yaga yeterince tuzu ve 1 gorba kasigi sirkeyi ilave ederek 1 dakika daha pisirdikten sonra ocaktan
indirelim.

Yikadigimiz semizotu yapraklarini blylUkge bir tabaga yayalim.

Kizartti@imiz cigerleri, semizotlarinin Gzerine yerlestirelim.

Yuvarlak halka halka kestigimiz soganlari, 1 gorba kasidi sirke ve 1 cay kasigdi tuz ile ovup semizotlarinin
Uzerine yayalim.

Tavadaki yagi da salatanin Gzerine gezdirip servis yapalim.
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