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CIGERLI BULGUR PILAVI (KAHRAMANMARAS)

2 su bardagi pilavlik bulgur
250 gr dana cigeri

2 su bardagi su

1 sogan

3-4 corba kagigi siviyag
Tuz

1. Cigeri nohuttan kiiciik kiipler seklinde dograyin. lyice yikayip k&gt havlu ile suyunu alin. Soganin kabuklarini
soyup kip seklinde dograyin.

2. Siviyagi tencereye alip kizdirin. Sodani ilave edip kavurun. Cideri ekleyip kavurmaya devam edin ve delikli
kepge ile alip servis tabagina ¢ikarin.

3. Bir tencerede 2 bardak suyu kaynatin. Tuz serpip karistirin. Yikanmis ve suyu stizilmus bulguru ilave edin.
Kisik ategte kapagi kapali olarak pilavi pigirin.

4. Cigeri 6 kaseye paylastirin. Uzerine bulgur pilavi ekleyip servis tabaklarina ters gevirin. Sicak olarak servis

yapin.
ML® Cigerli Bulgur Pilavi icin tiklayin

Fotograf "sabahtan" tarafindan génderildi. 03.11.2020
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