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CIGER YAHNISI (ESKISEHIR)

Anadolujet Magazin

750 gram kip kip dogranmis kuzu cigeri (zarini ayiklamaya gerek yok)
2 ince kiyllmig domates,

1 tath kasidi pekmez (arzuya gore)

3 ince kiyilmig sivri biber

1 ince kiyllmig iri sogan

3 corba kasig! piring

2,5 corba kagigi tereyagdi veya siviyag

1 su bardag sicak su

1 tath kasidi kekik

Karabiber

Tuz .

Suslemek Igin:

2 corba kagsidi kiyilmig maydanoz veya dereotu

Bir tencerede yag eritilir. Sogjan eklenip soteledikten sonra ciger katilip, biraz karigtirilarak kavrulur. Uzerine
domates, yesilbiber, tuz, karabiber ve kekik eklenerek biraz daha pigirilir. Pirinci katip karistirdiktan sonra bir su
bardadi sicak su koyup karistirmaya devam edilir. Eger tuzu ve karabiberi eksikse onlari da ilave edip kisik
ateste piringler yumusayana kadar pisirilir. Servis yaparken lizerine maydanoz veya dereotu serpilir.
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