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CIGER SOTE

1 adet dana cigeri

1 adet sogan (blyuk boy)
1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

Bir miktar maydanoz
Yeterince un

Bir miktar tuz

Bir miktar kirmizi biber
Bir miktar sumak

Bir miktar kekik

Bir miktar biberiye

Cigerler kigUk kupler halinde dogranir. Una bulanir. Yagimiz bir tavada kizdirilir ve cigerlerimiz iyice kizartilir.
Icine ince dogranmig soganlar ilave edilir ve pembelesene kadar pisirilir. Biberlerimizi de dograriz igine koyup
biraz daha pisiririz. Tuz ilave ederiz ve 3 yemek kasidi su ilave edip pismeye birakirz. Ocaktan indirmeden 5 dk.
Once kirmizi biber, sumak, kekik ve biberiyeyi de serptikten sonra patates puUresi ile servis yapillir.
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