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CIGER PATE (FRANSA)

MALZEMELER

450gr. Ciger

200gr. Tereyagi

2 Adet Orta Boy Sogan (rendelenmig)

2 Dis Sarmisak ( dévilmds)

3 Adet Yumurta ( kati haglanmig)

1/2 Tath Kasidi Hint Cevizi

1er Tath Kagi§i Baharat(tuz, karabiber, kekik,kirmizibiber, targin)
125 ml. Su veya Pili¢ Suyu ( sicak)

4 Corba Kagsig Maydanoz ( kiyilmig

YAPILIS TARIFI

100 gr. Tereyagini bir kapta eritin. Cigerleri sodan ve sarimsak ile birlikte
hafif ateste gevirerek pisirin. Pismis cideri, kati yumurta, hint cevizi ve
diger baharat ile beraber robottan gegirin. Robot ¢alisirken kalan yag, pili¢
suyu ve maydanozu da ilave edin ve yumusak bir kivam elde edinceye
kadar karigtinn.

Kangimi servis tabagina alin, arzuya gore sicak veya buzdolabinda 1 saat
beklettikten sonra soguk olarak ikram edebilirsiniz.
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