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CIGER MUCMERI

inci Besogul
17. yy Osmanh mutfagindan

Ciger mucmeri kuzu cigeri ise siyahi ve beyazi, koyun cigeri yalniz siyahi olsa énce suda az pigirip, ince ince
kiydiktan sonra kafi miktar tuz, biber, tarcin, fistik, kug Gzimu ilave edilip, bir de kuzunun i¢ yagi ile tirkge (derb)
dahi derler. Ondan alip parca parga dogranir. Fincan béredi gibi yayip bir tepsiye az miktar yag damlatip firinda

pisirilir. Cok hafif olur.
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