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CİĞER KEBABI (ŞANLIURFA)

Şanlıurfa Büyükşehir Belediyesi

1 kg koyun ciğeri
½ kg kuyruk

Ciğer yıkanıp büyük zar şeklinde doğranır, kuyruklar da aynı biçimde hazırlanır. Kebap şişinden daha ince özel
şişlere iki ciğer, bir kuyruk biçiminde saplanır ve mangalda çevrile çevrile pişirilir. Açık (lavaş) ekmeğe dürüm
yapılarak küçük kuru soğan ve közlenmiş - tercihen kırmızı- biberle birlikte sıcak olarak ayran eşliğinde her
mevsim yenilir.
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