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CIGER KAVURMASI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kegi cigeri

200 g kuyruk

3-4 sogan

1 yemek kasigi pul biber
Tuz

Karacigerler cok kig¢uk pargalar seklinde dogranir ve gcesme suyunda bekletildikten sonra durulanir.

Bir tencereye ya da kavurma sacina ¢ok kiiciik dogranmis koyun kuyrugu konur. (Yoksa yemeklik yag konur.)
Kuyruklar kavrularak eritilir. Uzerine soganlar orta irilikte dogranir. Soganlar pembelesince Uzerine iyiye
sUzulmUs cigerler konur. Cok sik karistirilarak kavrulur. Uzerlerine pul biber ve tuz atilir. Cigerler yenecek
kivama gelince ocaktan indirilir.

Ciger kavurmasi tabaklara alinarak salata,ayran esliginde, hattd ekmek arasi yenebildigi gibi; bulgur pilavinin
Uzerine birer kepge konarak da servis yapilabilir.
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