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CIGER CORBASI

1,5 kuzu cigeri

9 bardak su

2 ¢orba kasiJi tereyadi veya margarin
3 ¢orba kasiJi un

2 yumurta sarisi

Yarim limon

Tuz

Cigerleri suda iyice haglayin. Pistikten sonra tuzunu katin. Suyu tel siizgegten stiziin. Bir tencerede tereyagini
eritip unu kavurun. Ciger suyunu yavas yavas ilave edin. Cigerleri de tencereye katip bir miktar daha kaynatin.
Tencereyi atesten alin. Yumurta sarilari ve limonu bir kapta ¢orba suyu ile karistinin. Yavas yavas ¢orbaya ilave
edip atese oturtun. Kaynamasina firsat vermeden atesten alin. Gorbaniz servise hazirdir.

ML® Eristeli Ciger Corbasi icin tiklayin
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