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CIG KOFTE (SANLIURFA)

750 gr. kiyma
500 gr. bulgur

2 kuru sogan
domates salcasi
biber salcasi
isot

maydanoz

taze nane

taze sogan
targin

Genis bir tepsiye isotu alin.

Uzerine targin ekelyin ve karigtirin.

Uzerine ¢ok ince kesilmig soganlari alin.

Elinizle iyice yogurun.

Uzerine 750 gr.kiymayi alin ve elinizle iyice yogurun.

Uzerine bulguru kivamina gdre ekleyin. )

Yogururken Uzerine buzlu su ile yourmaya devam edin.Uzerine ¢ok ince kesilmis taze sogani alin tekrar
yogurun.

Uzerine ¢ok ince kesilmis maydonozu ve salcayi ekleyip tekrar yogurun.

Servis tabagdina yesillikleri alin Gzerine par¢a parga ¢ig kofteleri ekleyerek servis edin.
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