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CICEKLI LIMONLU PASTA

Alt hamur icin:

125 Gr oda sicakliginda Margarin
1 Adet Yumurta

100 Gr Toz Seker

250 Gr Un

1 Tath Kagigi Kabartma Tozu

1 Paket Vanilin

Us tharci Igin:

Eritilip Sogutulmus 100 Gr Margarin
5 Adet beyazlari ayriimis Yumurta
250 Gr Stizme Yogurt

1 Paket Sivi Krema (200ml)

1 Cay bardagi Sit

2 Cay kasigi Limon Suyu

175 Gr Toz seker

ilk dnce alt hamurunu hazirliyoruz bunun igin oda sicakligindaki margarini yumurta ile iyice girpiyoruz.
Daha sonra seker ve vanilini ekleyip ¢irpmaya devam ediyoruz.

En son un ve kabartma tozunu ekleyip elimizle pirtizsiiz bir hamur yoguruyoruz.

Gerekirse un ilavesi yapabilirsiniz.

Margarin ile yaglanmis kelepceli kaliba hamurun 3/2 sini yayiyoruz.

Geri kalan hamur ile kenarlarini yapiyoruz.

Ust harci icin yumurta sarilarini iyice ¢irpiyoruz, sekeri ilave edelim ve kdpUklesene kadar cirpalim.
Sltzme yodurt, krema, limon suyu ve situ ekleyerek ¢irpalim.

En son margarini ekleyip giizelce ¢irpalim.

Ayri bir kapta yumurta aklarini kar haline gelene kadar ¢irpalim.

Sonra yumurta aklarini diger harca ekleyip dikkatlice séndirmeden karigtiralim.

Karigimi alt hamurun Gzerine dékelim ve 180 dereceli firnin en alt béliminde 1 saat pigirelim.
llindiktan sonra mimkiinse buzdolabinda 1 gece dinlendirelim.

Dilediginiz meyveleri dilimleyip Uzerine koyun ve tart j6leyi tarifine gore hazirlayip meyveler dokin.
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