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CICEKLI CIKOLATALI KOLAY PASTA

6-8 Kisilik Gerekli malzeme:

300 gr tereyadi

Yarim su bardag: st

2 cay bardag toz seker

200 gr cicek motifli biskvi

1 yumurta

150 gr bitter cikolata

Bir kase portakal suyu (veya s(t)

Oda 1sisinda yumusatiimig tereyagini tahta kasikla karigtirarak krema haline getirin. Yumurta sarisini tek tek
ilave ederek ¢irpin.

Kuguk bir tencerede sit, seker ve rendelenmis gikolatayi ¢ok kisik ateste sirekli karistirarak eriyinceye dek
pisirin. Soguduktan sonra yumurta ile ¢irptiginiz tereyagina akitarak ilave edin.

Firn kalibinin dibine ve kenarlarina portakal suyu siriin. Biskivileri kalan portakal suyuna batirip ¢ikararak
kalibin dibine ve kenarlarina dizin. Gikolatali kremadan 1 kasik ayirip kalanin yarisini kaliba dékdin. Uzerini
portakal suyunda islatilmis bisklvilerle déseyin. Kalan kremayi ilave edin ve islatiimis biskuvilerle tamamlayin.
Buzdolabinda 4 saat bekletin.

Kalibi sicak suya batirip ¢ikarin ve servis tabagdina ters ¢evirin. Biskvilerin ortasini kalan krema ile stsleyip
etrafina minik renkli sekerlemeler serpin.
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