B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CICEK POGACA

3 ¢corba kasigi yogurt

3 ¢corba kasiJi sivi yag

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasig seker

1 tath kasidi mahlep

10 gram kuru maya

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

3- 4 su bardagi un

Iciigin:

3 corba kagsiJi zeytin ezmesi
Yanim c¢ay bardagi zeytinyagi
Uzerine:

Yumurta sarisi

Corek otu

Oncelikle derin bir kabin icinde mayayi siitle birlikte ezin. 5 dakika bekletin. Uzerine yagi, yogurdu, sekeri,
mahlebi ve tuzu ekleyip yogurmaya baslayin. Un ekleyip iyice homojen bir hamur olana dek yodurun. 15 dakika
kadar dinlendirin. Hamurlari bezelere ayirin ve bir tanesini ince bir sekilde agip hazirlayin. Tepsiye yufkayi
yaglayip yerlestirin. Uzerine zeytin ezmesini striin. Hamurdan zeytin ezmesinin Uzerine gicek seklinde olacak
toplar yapin ve her tarafina dizin. Sonra Gzerini yumurta sarisi ve ¢orek otu ile sisleyip 200 derecedeki firinda 35
dakika pisirip ¢ikartin. Dilimleyip servis yapin.
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