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CICEK POGACA

2 yumurta

1,5 su bardagi siviyag
1 su bardag yogdurt
Yarim paket yas maya
Aldig1 kadar un

2 yemek kasigi seker
1,5 tath kagig! tuz
Iciigin

Peynir

Hamur igin derin bir kaba un ilave edelim bir miktar ve ortasina yumurtalari kiralim 1'inin sarisini tizerine
ayiralim. Yogurdu ilave edelim mayayi baska bir kapta seker ve ilik bir suyla yumusgatalim ve hamura ilave
edelim tuz ve yagida ilave ederek yoduralim yogrulan hamuru UstinU sikica kapatarak ilik bir ortamda 1 saat
kadar bekletelim. Mayalanmig olan hamurdan elimize yumurta blyukliginde bezeler alip blyUtelim ve ortasina
peynir ekleyip hamuru toplayip yuvarlayalim ve elimizle hafif bastirip kenarlarindan bicak veya hamur makasi ile
kesikler atalim. Bitlin hamur bittikten sonra tzerine yumurta sarisi surtip tepside 10 dakika Ustu 6rt0 sekilde
bekletelim. Isinmig 180 derecelik firnda kizarana dek pigirelim.
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