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CICEK POGACA

Hamuru igin:

1 su bardagi st

1 su bardagdi su

1 su bardag zeytinyagi

1 yumurta

1 yumurtanin sarisi

1.5 yemek kasigi seker
1.5 tath kasigi tuz

5 su bardagi arasi un

21 g yas maya

I¢ harciigin:

2 haglanmis patates

3 yemek kasigi zeytinyagdi
Tuz

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 tath kagsigi karabiber

1 yemek kasigi kuru nane
1 cay kagigi kimyon

Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi
Aycekirdegi ici

Haghas tohumu

Hamuru igin gerekli olan tim malzemeyi genis bir karigtirma kabina alarak kulak memesi kivaminda bir hamur
elde edecek sekilde yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtlip bir saat dinlendirin. I¢ harci igin haglanmig patatesleri
genis bir kaseye alip ezin. Zeytinyadi, tuz ve baharatlar ilave edip karistirin. Mayalanan hamurdan mandalina
blyukliginde pargalar kopartin. Hafif unlamis tezgah Uzerinde ¢ay tabadindan biraz daha blytk olacak sekilde
elinizle a¢in. Ortasina bir yemek kasigi kadar patatesli hargtan koyup kenarlari ortada toplayarak kapatin.
Kapattiginiz tarafi alta getirerek elinizle hafif bastirin. Bigakla 6-7 kesik atin. Her kesigi ayni yéne dogru yan
gevirin. TUm hamur bitene kadar ayni islemi tekrarlayip pogacalari yagl kagit serili firin tepsisine dizin. Uzeri igin
yogurt ve yumurta sarisini bir kasede ¢irpip pogacalarin Uzerine sirin. Aycekirdegi i¢i ve hashas tohumu serpip
Onceden isitilmig 200 dereceye firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. llik servis yapin.
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