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CICEK PASTASI

5 adet yumurta

1 paket vanilya

2 su bardagi tozseker
Ara kremi

3 su bardagi un

1 su bardagi yogurt
Istenilen bir 6rtdlik

1 klicUk paket margarin
1 paket kabartma tozu

BuyUk bir kAseye yumurtalari ve sekeri koyup, bir telle carparak yogurt kivamina getiriniz.
Sonra igerisine kiiclk parcalar halinde yag: ilave ediniz.

Yogurdu da karisima dokup, 1-2 defa karistiriniz.

Unu bir kaba eleyiniz.

Igerisine vanilya ve kabartma tozu koyup, karistiriniz.

Karigima unu da koyup, lyice karigtiriniz.

Yaglanmig ve dibine k&gdit konmus pasta kalibina karigsimi koyunuz.

Islatilmig orta isili firinda 30-40 dakika pisiriniz.

KontrolUnGzu yapip, firndan aliniz.

Kaliptan kuru bir yere ¢ikariniz.

Soguyunca pastayi kalinhgina gdre 2'ye veya 3'e enine dogru kesiniz.

Her parcayi islatma suyu ile islatiniz.

Hazirladiginiz ara kremini strlip, tekrar pastayi eski sekline getiriniz.

Kenarlarina da ara kremi surdp, findik, ceviz vb. ile kaplayiniz.

Pastanin Ustiind istediginiz bir értilikle kaplayiniz.

Cicek seklindeki sekerlemeleri Ustlne istediginiz yerlere yerlestiriniz.

Kalan kisimlar da fistik vb. slsleyip pastanin Uzerini gicek bah¢esi haline getiriniz.
Sekilli hunilerle de istenilen yerlere krema ile susler yapip, servis yapiniz.
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