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CHOW MEIN

400 gr dana (¢ok ince dilimlenmis)

2 dis sarimsak (ince dilimlenmis)

100 gr beyaz lahana (piyazlik)

1 adet havug (rendelenmis)

3 ¢corba kagsiJi soya sos

1 cay kasigi seker

2 ¢orba kasigi su

5 adet taze sogan (5 cm uzunlugunda dilimlenmis)
2 paket Noodle (Cin Eristesi)

Noodle'lar kaynar suda 5 dakika haglayarak stzdurGn.

Soya sos, seker ve suyu seker eriyene kadar karistirin.

Tavaya 2 gorba kagidi aygicek yagdi koyarak kizdirin.

Ince dilimlenmig eti 1 dakika soteledikten sonra lahana, havug, noodle ve sarimsagi ilave ederek 5 dakika daha
soteleyin.

Ardindan soya sosu karigimini ilave ederek. 2 dakika daha pisirin.

Son olarak taze soganlari ilave edin.
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