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CHIMICHURI (ARJANTIN)

https://www.lezzetsirri.com

Barbekii icin Safranli Marinad

1,5 su bardagi marinad sosu igin:
1/2 tath kasig safran

120 ml. zeytinyagdi (1/2 su bardagi)
120 ml. beyaz sirke

1 bas sogan

2 iri dis sanmsak

1/4 su bardag kiyilmis maydanoz
1 tath kasigi kekik

1 ¢orba kasigi limon suyu

1/2 tath kasig karabiber

1 tath kasidi tuz

Limon suyunda safrani erimesi igin 20 dakika bekletin. Sogani kiigik ki¢uk dograyin. Sarimsaklar dévin. Tim
malzemeyi cam bir kapta karistirin ve agzi ¢ok siki kapanan cam bir kavanoza koyarak 24 saat buzdolabinda
bekletin. Et ve tavuklarinizi, hatta deniz Grinlerini bu sosta marine ederek 1zgara yapabilirsiniz. Ayrica sarimsakl
ekmegin Uzerine bir par¢a slrerek 1zgara etlerinzin yaninda servis yapabilirsiniz.
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