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CHILI CON CARNE

150 gr kusbagi et

50 gr sana margarin

1 cay kasigi sarimsak plresi
1 adet kuru sogan

1 adet taze kereviz

1 adet havug

2 adet domates

2 adet dolmalik yesil biber
85 gram konserve meksika fasulyesi
1 tutam kimyon

1 tutam kirmizi pul biber

1 tutam toz kirmizi biber

2 adet sade tortilla ekmegi

Derin bir tencere igerisinde ince kiyllmis kuru sogani kizdirimis margarinde kavurup daha sonra kiigik kusbasi
dogranmig dana etini ekleyip iyice kavurun,daha sonra kiiguk kusbasi dogranmis kereviz, havug ve dolmalik
biberi ekleyip biraz daha pisirin kugbasi dogranmis domatesleri ekleyin. Daha sonra fasulyeyi, kimyonu, aci pul
biberi, toz kirmizi biberi, tuzu ve istege gdére sarimsak ile 1 bardak sicak suyu ekleyip 5 dakika kadar daha
pisirin.daha sonra yanina G¢gen kesilmis tortilla ekmegini margarinde kizartip servis tabagina alin
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