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CHANA MASALEDAR
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2 corba kasi§i aycicek yag

Y2 cay kasigi ¢reotu

1 sogan, kip seklinde dogranmis
20 g zencefil, ince dogranmig

3 dis sarimsak, ince dogranmig
2 cay kasigi Garam Masala

2 cay kasig1 6gutilmis kisnig

4 cay kagigi domates puresi
170 g kirmizi mercimek
2,5dlsu

% cay kasigdi tuz

Y4 cay kagig1 kirmizi biber

2 cay kasigI misket limonu suyu

Aycgicek yagl, coreotu ve sogani porselen kaba koyun. Porselen kabi 1zgara telinin Gzerinde soguk firina koyun
ve pisirin.

Zencefil ve sarimsagi havanda dévin. Zencefil-sarimsak ezmesini, baharatlari ve domates puresini ekleyin ve
bugulamaya devam edin.

Mercimek ve suyu ekleyin, pisirmeye devam edin.

Pisirme sonrasinda tuz, Arnavut biberi ve limon suyunu ekleyin.
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